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V nasej préci nevyrdbame ni¢, o by sme dokdzali uchopif rukami. Emécie sd
beztvaré a pocity ovplyviiuji nasu ndladu, aj ked'si to vzdy neuvedomujeme.
Niekto kedysi povedal: ,Ngjdite si pracu, ktord milujete, a nikdy nebudete musief
vo svojom zivote pracovaf” a to je spdsob, akym som Zil a stdle Zijem svoj Zivot.
Byf ¢adnikom a sommelierom nie je pre miia praca. Bolo by to neznesitelné. Pred
mnohymi rokmi som si vybral tento Zivotny $tyl ako vysledok mojich osobnych
potrieb a niektorych zékladnych Gvah, ktoré boli vzdy si&astou toho, kym som.
Stravil som velkd ast svojho Zivota bez trvalého domova. Zil som po celom
Taliansku a zakazdym, ked  som sa niekde prestahoval, som sa snazil staf siéasfou
socidlnej $truktiry, snaZiac sa prispésobif miestnym zvykom, tradiciém a kultdre.
Stravil som vela rokov preskakovanim z jednej redtaurdcie do dal3ej, z trattorie do
hotela a tak dalej. Aj ked' som si to niekedy uzival, nemézem klamat o tom, Ze ma
to asto trépilo. Tento stav ma prindtil poloZit si otdzku: Namiesto toho, aby som
robil veci priemerne, povrchne a bez re3pektu, ako je to zvykom v mnoha pripa-
doch, bol by obrovsky rozdiel v tom, ak by som robil veci s laskou a starostlivosfou?
Ked' ludia id0 do redtaurécie, baru, krémy, pizzerie alebo iného podobného
zariadenia, nesnazia sa uspokojif fyzickd potrebu. Vo velkej éasti sveta uz nie je
jedenie a pitie nieco, ¢o sa deje v désledku prvotnej potreby, ale skér prilezitosf
na prestdvku od nasich kazdodennych povinnosti s jednym hlavnym zdmerom:
CITIT SA DOBRE!

Moja odpoved na tito potrebu je snaha priniest ndlezity produkt ku stolu a vazif si
svojich hosti za to, &im skutoéne si: pravy dévod, predo existujeme!

Ked' s0 ludia zvedavi a pytajd sa ma na moju prdcu, poviem im, Ze nepracujem
v restaurdcii so 6 az 7 stolmi, ale ze Zijem v 6 alebo 7 restaurdcidch, ktoré zdielaji
rovnaky priestor s ndzvom ,Sala della Comitisa”, v Civita Castellana, Lazio. To je
to, ¢o mi ddva silu a motivéciu pre vietko, o robim, od stidia, zapojenia sa do
sufazi, az po riskovanie s jedinym ciefom v mysli poctif svojich hosti adekvatnym
servisom.

PretoZe moji hostia si zasliZia &estné miesto a moju plnd pozornost. Nie si to len
prijemné konce nasich jedél a zodpovedajdcich vin, sd to ludia, ktori ddvaju chvilku
svojej existencie do nasich rok. A mame prilezitost a zodpovednosf postaraf sa
o tento okamih a premenit ho na nie¢o nezabudnutelné. Ak vidim na ich tvéri Gsmev
a ak si spominaji na ten okamih tak laskavo ako ja, potom som dosiahol svoj ciel.
To je pre mAa najuslachtilejsi, délezity a zmysluplny ciel- zdroj maximdlnej
spokojnosti.

Zadrziavam dych. Moje napdtie rastie, ked' si upravujem kravatu v zrkadle a ledtim
topdnky &akajic, kym pricestuji hostia. Tento zdravy stres neumoZfuje ziadne
rozptylenie a samotnd podstata mojej existencie sa v fomto momente zbieha.



Cviéil som si polivaf seba a svoje zmysly, snazil som sa ich rozpoznaf,
dekonstruovaf a spojif ich s ostatnymi. To ma viedlo k tomu, aby som si uvedomil,
kolko sa strati v kazdodennom Zivote. Zagal som sa viac re3pektovaf. Postupne som
si uvedomil, Ze zdklad respektu k sebe samému lezi na praktikovani repektu
k druhym.

S pomocou priatelov a kolegov sa mi na mojej osobnej ceste podarilo dosiahnuf
délezité vysledky, 3pecializovaf sa, vyhraf vindrske sifaze a dokonca dosiahnuf
najvyssi krok na ceste, najvyhladdvaneijsie uznanie, Gspech, o ktorom som si vzdy
myslel, Ze je uréeny inym: ziskanie ftitulu ,Najlepsi taliansky sommelier”
od Talianskej asocidcie someliérov.

Cesta, ktord viedla k takému Gzasnému vysledku, bola vydldzdend fazkosfami, ale
udrzanie takéhoto prestizneho titulu bolo este ndrocnejsie. Zistil som, Ze sa menim
z toho, ktory vzdy po&iva ostatnych na toho, ktory hovori, vysiela a uéi s novou
autoritou.

Hoci to bolo pre miia vyznamné obdobie, bola to len ¢ast méjho Zivota. To, ¢o sa
udialo poéas dlhych rokov pred titulom je to, ¢o ma urobilo tym, kym som dnes
a hralo délezitd dlohu vo formovani mojej osobnosti. Zistil som, Ze je pre mia
Castokrdt fazké otvorif sa a vyrozprdvaf svoj pribeh, pretoze sa obdvam, Ze inten-
zita mojich pocitov bude znevaZovand alebo nepochopend. MozZno som bol
na vine, neschopny preloZif svoje emdcie do slov. Namiesto toho, aby som hovoril,
snazil som sa ich vyjadrif cez moje kresby, zanechaf na papieri rychlu skicu
ceruzkou, ktorG som mohol chytif do rik, aby som zachytil pocit a vyjadril obrazom
stav, ktory som zazival vo vnUtri, vnimal ako idedl alebo bytostne prezival.

Dnes sa s touto sériou skic ndpojového skla snazim vyplnif medzeru,

ktord sa prejavila pocas mojich skidsenosti. S ceruzkou a nejakym

papierom som jednoducho nenavrhol len liniu novych kalichov, e a §
ale svoje myslienky a nddeje som prelozil do nie¢oho " -
hmatatelného. Toto som ja, Maurizio Filippi, 55-roény muz, T”'F‘"

ktory neprestane verif rozpravkam. -

Pre moje deti

MOJAFILOZOFIA

Priroda nepoznd hrany!

Ak vyli&ime skalné Gtvary, ni¢ v prirode nie je ostré ani hranaté. Priroda nédm déva
dychberice ponauéenia, ale ludstvo mé predpoklad, Ze vietko dokdze ovladnuf
a ovlddat. Priroda sa prejavuje v dokonalej forme a stvorenie este rozsiruje jej
harméniu, pokial je mozné vidiet, pocut a dotykat sa.

V prirode je vietko docasné a prchavé a napriek tomu v dokonalej rovnovdhe.
Vietky Zivé bytosti, & uz zvieratd alebo rastliny st tvarované podla G&elu, na ktory
boli vytvorené. Jedinym cielom prirody je zabezpecif prezitie tohto druhu.

Je lahké pozorovat ako harménia riadi krélovstvo zvierat. Samce a samice maijd
rézne tvary a vlastnosti. V. mnohych pripadoch je dokonalost vytvorend tym, ako
zapadaji do seba. Na dosiahnutie prirodzeného Gcelu plodenia je kazdy z nich
obdareny formami a farbami uréenymi na prildkanie druhych.

Teraz by som rad poukézal na aspekt, ktory zvy&ajne vyuzivame. Pokial do procesu
nezasiahne ludské racionalita, tak rastlina, akou je vini¢ vytvori ovocie, ktoré obsa-
huje semeno, ktoré po dosiahnuti bodu zrenia padne na zem, &m vznikne nova
rastlina. Aj ked'je polnohospoddrstvo ohladuplné a biodynamické, zahffia definiciu
prirodzeného Zivotného prostredia. Tymto by som chcel spochybnif nesprévne
a pohodiné tvrdenie niektorych prominentnych odbornikov, Ze bez ludského
zdsahu by koneény produkt viniéa bol octom. Sekanie vini¢a sa vz pocita ako
zdsah. Kvéli tomuto neprirodzenému oddeleniu od zvysku rastliny nie je bezmocny
strapec hrozna schopny splnit svoju najuslachtilejsiv Glohu.

Nemd zmysel stracaf ¢as s dalsimi vysvetleniami. V Zivoé&isnej ridi je miesto, priestor,
ktory mozno identifikovat ako absolidtne centrum vietkého magnetizmu, dokonalé
zblizenie G&elu Zivota: maternica matky.

Je jasné, ze moja prvé myslienka smeruje k druhu, ku ktorému patrim. Mdm viak
velky re3pekt k zvysku Zivoéisnej rise a ku vietkému, ¢o sa z nej mézeme naudit,
pozorujuc jej nekoneéné priklady.

Jednym z nich je indtinkt. Pre v&&3inu zvierat je indtinkt najvyznamnej$im prvkom
Zivota. A niektori z néds, s nadou vrodenou presumpciou, maji ti drzosf verit,
Ze zvieratd sU neinteligentné bytosti len preto, Ze ich komunikécia funguje
cez kandly, ktoré s0 ndm nedostupné.

SU zjavné, aj ked zanedbdvané, podobnosti medzi zvieratami a ludskym druhom,
ale sG¢asnym zdrojom indpirdcie je maternica, koliska kazdej emdcie, zmyslov
a miesta ich vzniku.

Samica mé svoje krivky, jej pohyb je ladny, vyraz elegantny, silny, neochvejny
a hmatatelny. Jej kontiry mézu uzatvérat cely zmysel Zivota.

Zenskd forma nepoznd hrany!



DVA DOLEZITE BODY

Z4kladom realizdcie tohto projektu si dve hlavné myslienky:

Prvou je, Ze tvarov kalichov na vino je az prili§ vela. Tieto opakujice sa tvary si len
vyvojom niecoho, &o uz bolo vyndjdené pred desiatkami rokov. Trh ospravedliuvje
také mnozstvo foriem a tvarov, pretoZe ide o ndstroje na zvyraznenie vlastnosti vina.
Kazdy druh skla sa odlisuje od ostatnych, nakolko je preddvany ako optimdalny
pre ochutndvku Specifického druhu vina pochddzajiceho z konkrétnej zemepisnej
oblasti. To vietko ma jasny Géel vytvorif edte viac typov kalichov.

Uz velmi dlho sa ndpojové sklo - a najmé kalichy na vino - zmenili na predmety
interiéru, ktoré si fudia kupuji pre svoju esteticki hodnotu. Ako désledok tohto
posunu vo vnimani [udi tak kalichy stratili svoj skutoény G&el, pre ktory boli stvorené.
Maiitelia restaurdcii vietkych typov si kipia sklo na zéklade ceny a predovietkym
na ich schopnosti zvyraznif vzhlad svojich stolov a ich priestorov vo vieobecnosti.
TakZe si vyberaju sklo réznych znaéiek, réznych typov a &o je este kontroverzneijsie,
vyrobené zo vetkych druhov materidlov, ¢o prispieva k zmétku, pokial ide o ich
pouzitie.

"Globdlne oteplovanie"!

Co to znamend a &o to md &o do &inenia s vinom a pohdrmi na vodu?

Sivisi to s tym, ako globdlne oteplovanie ovplyviuje polnohospoddrsku vyrobu
vo vieobecnosti, o umoziuje, aby sa vinohradom darilo aj vo vy3Sich zeme-
pisnych Sirkach viac nez kedykolvek predtym. To znamend, Ze vyroba vina sa zvysi-
la na celom svete a predovietkym, Ze sa produkt vinohradnictva vyrazne zmenil -
na produkt, ktory je vysledkom ludskej véle premenif hrozno na vino.

V poslednych niekolkych desafrociach vino ziskalo telo, $truktiru a vlastnosti, ktoré
predtym nemalo, a tento proces zmeny je preduréeny na pokracovanie aj ked
v tomto bode nemézeme odhadnif, ktorym smerom. Kvéli klimatickym zmendm sme
svedkami bezprecedentnych poveternostnych udalosti a niekedy aj dlhodobych
désledkov, ktoré by nds mali presvedCit, Ze planéta nds Ziada, aby sme zaplatili
0&et za skodu, ktord spdsobujeme.

Vzdy bude véla dohliadaf na vietko, éo znamend nevyhnutnd adaptéciu vyroby
na poziadavky a potedenie ludstva. A to je rozhodujice pre existenciu trhu.

Druhy bod pochddza z pozorovania zmeny sprévania, ktorou sme presli od Gvah
o tom, ako technolégia hlboko a ndsilne ovplyvnila nade denné ndvyky. Dnes viefci
Zijeme v arogantnej il0zii, Ze méZeme ovlddaf svet okolo nds vo vietkych jeho
aspektoch pomocou elekironického ruéného zariadenia, ktoré funguje ako dvere
do sveta- dvere, ktoré si neustdle otvorené. Ale prave tato dostupnosf vietkého
sposobila, ze ludia strdcaji svoju schopnost poéivat svoje zmysly, sustredif sa
na seba, prekladaf, rozpozndvat a prijimaf vhodné vonkaisie podnety. Dokonca aj
v najprestiznejsich restauracidch, ked' ludia sedia pri stole nevenuji &as , aby sa
sustredili na seba, poéivali, pozerali sa a viimali si, o sa okolo nich deje, aby
vyuzili prvky, ktoré maju k dispozicii a mohli si to vietko vychutnaf s plnym vedomim. .



Nasa potreba a tizba ukdzaf svetu, kde sme, éo robime, ako a niekedy aj to s kym
to robime, prebija nadu tizbu vychutnaf si nase sicasné zazitky. Este predtym, nez
zazijeme vlastné emdcie, musime skontrolovaf Gé&inok nasich &inov, kolko “lajkov”
né3 post zarobil, od koho a odkial.

A preto ked' sa jedlo dostane na stdl, nie je prezerané, ovoniavané, ochutndvané,
ale najskér umiestnené a nachystané pre skvely zdber. Kym &as plynie, idedlna
teplota pokrmu sa strdca a s fiou aj chuf a aréma, ktorG kuchér tak precizne
vytvéral. Vino a iné ndpoje nadobidaji tvar svojej nddoby, ale svetlo,
transparentnosf a okolitd ndlada nie s uréené na to, aby pomohli interpretovaf
produkt, ale skér zostavit tento obraz, ktory sa okamzite posle do zvysku sveta
a zvonku tak ovplyviiuje nase zmyslové vnimanie. Okrem skutoénych nad3encov
existuje naozaj len velmi mélo jedincov, ktori si schopni dokonca aj za najlepsich
okolnosti poéivaf svoje vlastné zmysly, vdychovaf podstatu taniera a skla, zavrief
oéi a ponorif sa do zazitku spdsobeného vérou a farbami. Preto som chcel vytvorif
tvary, ktoré uspokoja aj najdéslednejsieho sommeliéra alebo milovnika vina
pri servirovani akéhokolvek druhu vina (alebo vody), pri¢om ich poéet zostane
na Grovni, ktord je zvladnutelnd, pokial ide o ich ndkup a doplfianie zasob.
Rozhodol som sa navrhnif tvary hodné najvyssich Grovni jedla a ochutndavok, ktoré
by viak mohli byf uZitoéné aj v tych zariadeniach, kde by s mensim inventdrom
ndpojov chcel maijitel zabezpedit efektivny a elegantny servis.
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PROJEKT

Ludska linia je projekt.

Prirodné linie, &rty inSpirované maternicou, ktord odrdza zmysel Zivota. Dizajn,
ktory hovori o idedloch, cte a nddeji. Prdve tam umiestnime podstatu ndsho
momentu.

V prirode vietko pochddza z lona a tak aj pri piti vina umiestnime zmysly, ktoré ndm
vino méze daf do tvaru podobného maternici. Jemné a sladké miesto
bez obmedzeni a prekdzok.

Bol som niekolkokrdat dotazovany. Ked sa ma pytali, ktoré je moje oblibené vino,
nikdy som nevedel odpovedaf. Moje myslienky by okamzite blidili v mnohych
smeroch a otdzka by ma opustila. Ked' na mia naliehali, tak jedind odpoved), ktord
som dokdzal povedaf bola: ,Moje oblibené vino je to, ktoré ma vezme inde!”

Je lahké vnimat ako méze byf vino pre mia ndstrojom na vyvolanie farieb, obrazov
a momentov, o ktorych som zil, difal alebo o ktorych som snival. Preto sa éasto
pristihnem ako , prepoéitavam” vlastnosti vina pomocou vhodnych metafor, kde sa
véna stava farbou alebo chuf prostredim. Niekedy sa pre miia vino stdva néstrojom,
prostrednictvom ktorého hladdm a niekedy aj ndjdem, pévod prirody.

Nikdy by sme nemali zabddat, Ze skutoénym cielom ochutnévky je vnimaf zédmer
osoby, ktord vyrobila a naplnila konkrétne vino. Musime toto plavidlo respektovaf,
pretoze je to konvergentny bod zdvézku, Usilia, starosti, rizik a nddeji osoby, ktord
toto vino vyrobila, aby to vietko dokdzala najméa sebe.

Ked ho umiestnime do kalicha, tekutina nadobida formu, ktord je presne td, ktord
sme si vybrali. Pri tomto rozhodovani musime braf do Gvahy jeho Géel a dévod,
preco toto vino vzniklo.

Musime re3pektovat seba respektovanim druhych.

Vytvoril som dva rézne pohdre na vodu, ktoré dokonale uvitali dve hlavné kategérie
vody: prirodné alebo neperlivé vody a $umivé vody, bud' prirodzene perlivé alebo
umelo sytené.

Zacal som z jednej ,matky” tvaru pohdra na vino, ktory by mohol uspokoijit vietky
potreby. Odtial ma indpirdcia viedla k pohdrom vina réznych foriem a velkost,
vytvorenych zavretim oé&i a snahou o tvarovanie pocitov réznych druhov vin, ktoré
svet pontka.

Takto sa zrodila moja rada kalichov, potomkovia projektu, ktory zahfia vietko,
¢o som kedy chcel a matku, ktord nechdva svoje deti, aby mohli dobit vietko, ¢o je
mozné.

.Matka” tejto linie sa nevyrobi, ale jej osem deti bude vedief, ako daf svetu vina
podporu, na ktord boli uréené. Priich vytvarani som nebral do Gvahy vyluéne some-
liérove potreby, prave naopak, bral som do Gvahy najmé vino samotné, jeho vyrob-
cov, potreby, ktoré sa niekedy stratili, zmysly, pre ktoré bolo vino vyrobené, a jeho
expresivne schopnosti.



Oorov. OVO

nasleduje kruho y pohyb | fo _ .
aromatickd zlozka je vel'mi éasto zachytend v skle, ¢o z dévodu jej uzavretého tvaru
brdni jej uvolneniu. Na trhu s kalichy, ktoré si dobre navrhnuté tak, aby pomdhali
rozvijaf esencie vina, aviak vyZzadujo si velké sistredenie na pochopenie vina.
Moija linia bola vytvorend tak, aby bolo mozné aj pre nesustredenych ludi pochopif

¢o najviac z vina, ktoré piju.

Velmi &asto maji hostia k dispozicii smartfén otvoreny svetu alebo iné myslienky,

ktoré sa sUstredujo od ich vzacneho skla alebo taniera a od stola.

Vdaka ich mierne roziirenému okraju a dokonale hladkému vnitornému povrchu,

z ktorych oba podporuji uvolfiovanie arém si moje kalichy , vynitia” aj tych najviac

rozru$enych a absentujicich konzumentov, aby vdychovali tieto véne, o umoZiuje

dokonaly a kompletny vzhlad vnimania vina.

Pri navrhovani mojej rady zohrala svoju Glohu aj teplota poddvania vina. Moje

kalichy na vino vdm pomézu sistredif vadu pozornost aj na teplotu, éo md obrovsky

vplyv na nase vnimanie.

Difam, Ze vo vds ndjdem spojenca v mojej dlhoroénej kriziackej vyprave za

oslobodenie &ervenych vin z klisé , servirovaf pri izbovej teplote”, ktoré povazujem

za jeden z najviac opovrhujicich a nedctivych dévodov, ktoré ludia, ktori pracuji s

pojmom vino nasli kvéli svojej nekompetentnosti alebo jednoducho kvéli svojej

neochote robif veci spravnel!

Moja volba navrhnif liniv zloZzent z ,iba” dvoch pohdrov na vodu a Siestich

pohdrov na vino nepochddza zo 3tidie ,dokonalého é&isla”, ale jednoducho

z mdjho vyskumu potrieb vlastnikov redtaurdcii, ktori ocenia kolekciu ndpojového

skla, ktoré obsahuje dokonalé sklo pre vietky druhy vina. S iba Siestimi tvarmi teraz

budeme schopni uspokoijit potreby vietkych typov vin sveta a budeme maf i spésob,

ohymi okolnosfc Bzu vie
podobné vina v réznych typoch skla.
i vybere spravneho skla by sme nemali podceriovaf ani skutc f, Ze hosf,
sedi pri stole byva &asto zaujaty konverzéciou alebo zdielanim a déva si nadas.
Ako ¢asdnici a prevadzakari si to neviimneme, pretoZe sme neustdle zaneprdzdneni
prdcou okolo jeddlne, vzdy v zhone a mdme tendenciu verif, Ze nasi hostia s'nami
zdielajo tento zhon.
Ale mylime sa! Nasi hostia maji dostatok ¢asu, aby sa rozhliadli, aby zistili, ¢o sa
deje v jeddlni, aby si obzreli oblegenie chlapa pri dalsom stole alebo aké md hodin-
ky, ¢i aky typ topdnok mé pani na sebe.
V zdanlivej tichosti redtauradnej sdly je pohyblivy prvok, bod, v ktorom sa pozornosf
zbieha a to sme my: asnici. Ludia sa na nds pozeraju, viimaju si, &i je nasa unifor-
ma neudrziavand alebo & je na péte nasej topdnky Smuha a zo vietkého najviac
porovnévaiju sluzbu, ktorl dostavaji s tym, o vidia pri inych stoloch., ako dlho sa
venujeme jednému hosfovi alebo druhému.
Tento stav ma motivuje k tomu, aby som k vietkym hosfom pristupoval rovnako,
s rovnakym reSpektom, s rovnakym pristupom a s rovnakou mierou priatelskosti,
bez ohladu na to, ¢&i ide o novych hosti, stamgastov alebo dokonca blizkych
priatelov alebo rodinu. Hostia nés sledujd, porovndvaji a posudzuji!
Tento aspekt méze a mal by sa braf do Gvahy aj pri vybere sprévneho skla, ktoré
bude slozif danému vinu. Je to Easdnik, ktory by mal byt schopny rozpoznat, kedy by
sa dve vina, ktoré mézu byf velmi podobné vo svojich kldéovych vlastnostiach
(ktoré by nds motivovali pouzivat rovnaky typ skla) mali radsej podévaf v réznych
typoch skla, napriklad v dvoch a aj vtedy, ak hostia na prilahlych stoloch piji vino
s miernou cenou a podstatne drahsie. Nasi hostia ndm zveria délezity moment,
ktory vyzaduje, aby sme konali s profesionalitou, pokorou a citlivostou, aby sme sa
mohli sprévne rozhodnif a riadif ho €o najlepsie.
Teraz dozrel éas na predstavenie moijich kalichov a servis!







POHARE

.....

najvadsi podiel vietkého, ¢o v priebehu dia prijimame?

Mali by sme prestaf zaradovaf vodu do nezasliZenej mensej Glohy: Voda nie je bez
arémy a pocity, ktoré méze prind3atf majo zmysel.

Jej zdroj a jej hodnota ju robia jedineénou. Pri koreldcii s mineralitu mé PH kldcovi
Glohu pri aktivacii metabolizmu, zvy3ovani stravitelnosti potravy a v neposlednom
rade aj v fom, Ze voda je uZitoénym ndpojom pre telo, ktoré potrebuije jej vyhody.
Valcovy pohdr bol vzdy volbou kazdého. Potom sa v priebehu rokov pohére stali
so&asfou interiérového dizajnu, so vietkymi druhmi modernizécii $tylu alebo
historickych prvkov, z ktorych vietky viedli ludi k tomu, aby stratili zo zretela zaklad-
nd funkciu skla ako néstroja na prijem vody.

Som pevne presvedéeny, ze iny typ skla, v kiorom mézete pocas pitia dychat, méze
ovplyvnif pocity spésobené tekutinou.



POHARE NA NEPERLIVU VODU

Najzmyselnejsi a najiemne;si pocit. Jej vlastnosti vnimame bez pomoci akéhokolvek
pridaného prvku. Ked' ju pijeme, prirodnd voda by ndm mala byf schopnd odhalit,
z Coho pochddza vodnd vrstva, jej minerdlne zloZenie a jej sladkost alebo jemne
pikantnd kvalita. Nie je pravda, Ze akykolvek druh vody je vhodny pre akikolvek
fazu jedla alebo &asti dia. Kazdy typ vody mé jedineény charakter a malo by sa
s nim zaobchddzaf tak, ako si to zaslizi. V tomto skle - tak elegantnom, Ze by sme
ho mohli nechaf natrvalo na stole - budeme méct obslzZit vietky druhy neperlivej
vody, prave preto, ze jej tvar spdsobi, ze ludia vdychuji pri piti, ¢&o umoziuje
vietkym jemnym pocitom spoijit sa v akte uchlipkdvania. Pitie bude ako pohladenie,
maznavy, jemny fah, ktory pohne vzduchom bez toho, aby ste sa dotykali pokozky
... chvilka len pre seba.

Toto sklo by dokonca mohlo privitat i mimoriadne jemn0, prirodzene Sumiacu vodu
s takmer nepostrehnutelnym Sumivym pocitom pochddzajicim z nizkeho obsahu
oxidu uhli¢itého.

GLASS FOR STILL WATER
Il' 7287 3120

| 500 ml 17 oz
H 113mm 4%"
D 91 mm 3%n"



POHARE NA PERLIVU VODU

Vo svoiich zdkladnych vlastnostiach sa perlivd voda vyrazne neli§i od neperlivej
vody. Ked viak pijeme perlivi vodu, nase vnimanie je zosilnené vyvijanim bublin,
ktoré pridia kvapalinou a umoZfiuji ndm preZivaf rézne pocity.

V kvapaline sa oxid uhlig¢ity vyvija tvorbou malych refazi, ktoré vznikajd
v nepostrehnutelnej drsnosti nédoby a pohybuji sa od dna po povrch. Tento proces
zlep3uje vlastnosti kvapaliny. Prirodzene $umivé vody pochddzaji z podzemia
v sopeénych oblastiach. Tieto vody sa vyznacuji uréitou pikantnou kvalitou alebo
sapiditou. Ich silnd minerdlna zlozka im navyse dodéva $truktiru. Vo vode nasytenej
oxidom uhlig¢itym (to je voda s pridanym oxidom uhli¢itym) je pocit pdlenia rychle;jsi
a silnej$i a mé za ciel drdzdit chufové pohdriky a stimulovaf traviaci systém. To,
¢o vnimame pri pouzivani tohto ,hmatatelného” skla, mézeme popisaf ako jasné
réno v hordch. Je zrejmé, Ze ak vdychujeme hlboko do pohdra $umivej vody, nase
¢uchové vnemy mézu byf neprijemne bodavé. To je dévod, preco tento pocit musi
byf skér rozptyleny ako nasmerovany na nozdry.

GLASS FOR SPARKLING WATER
7287 3160

430 ml 14 V2 0z
H 113mm 4%"
D 87 mm 3"




KALICH PRE SUMIVE VINA

Ako som uz spominal v tejto brozire, svet sa zmenil a tak md svoje vyrazy. Vyvoj
vyroby Sumivého vina je spdsobeny uplatiovanim novych technik a poznatkov, ale
zdvisi aj od rozdielov v dozrievani hrozna a od kontroly hrozna. Oblibenou volbou
bola takzvand ,Aauta”, kiord vds svojim predizenym a 3tihlym tvarom niti nalepit si
nos do pohdra, aby ste zachytili tenkd arému vina a lievik tekutinu v strede jazyka
na 3picke, o umoziuje lepsie vyjadrif chuf a sladkost vina. Tento tvar skla uz nemé
Ziadny dévod na existenciu. Dnes qj tie najjednoduchsie $umivé vina potrebuji
objem. Dne§né §umivé vina maji dostatok chuti, sladkosti a sapidity na zabezpede-
nie prijemnosti. Preto by mala byt kapacita skla, povrch kontaktov so vzduchom
a pristupovy bod pre pery 3iroky, vitajici a prijemny. Metaforicky by ste mohli toto
sklo opisaf ako okamih, ked' sa rozsvietia svetld z velkého kritdlového lustra v hale
plnej hosti oblecenych v sldvnostnom 3ate. Valcik zaéne hraf, svetlo je teplé, pocit je
sviezil

Toto vindrske sklo, ktoré je venované vysokokvalitnym sluzbam, ako je aj zvysok
tejto linie, sa mdéze pouZivaf so vietkymi druhmi $umivych vin, bez ohladu na to, &i
sa vyrdbaji tradiénou metédou alebo metédou Charmat alebo & sa jednd
o millesimati, vintage alebo reserve vina.

Ani Gzemné rozlisenie nie je potrebné, pretoze toto sklo méze privitaf rovnako
dobre talianske spumante, ampanské, cavu a vyrobky z celého sveta.

Tvar je optimédliny pre aperitiv aj pri servirovani délezitych Sumivych vin, ale méze sa
pouzif aj na celd dizku jedla, ak si vyberiete dobré sumivé vino, ktoré zodpoveda
tomuto momentu.

".}‘ WINE GLASS FOR SPARKLING WINES

7287 3900
500 ml 17 oz
H 247 mm 93"
L D 92 mm 33%"
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KALICH PRE ROSE A MLADE BIELE VINA

Kazdy stél potrebuje tento kalich. Toto je dokonalé sklo viade tam, kde sa vino
nachddza v &o najvaéiej miere a vietky rozptylovania si odpustené. Kalich na vino,
ktory privita akykolvek typ mladého bieleho vina. Jeho ziZeny tvar, jeho znaénd
kapacita a velky vnitorny objem umoZiujo tekutine vyjadrif vietku jej mladd
aromatickd kvalitu, ktord sa skladé z Eerstvosti a jasnych pocitov. Sklo sa dobre hodi
na akékolvek suché vino charakterizované uréitou aromatickou kvalitou.

Je to dokonalé sklo, ktoré mdte pouZit vtedy, ked chcete vyjadrif myslienku
otvoreného priestoru, Siroky a osviezujici pocit, ktory prichddza s vyhladom
do neba. Tento kalich na vino vyvolava obraz jari, kvitnicich kvetov, ktoré uvolfiujo
jemné véne ovocia, ktoré sa este nezohrieva na slnku, byliniek, ktoré placho
zadinajo kvitnof farbami. Medzitym sa Zivot v lese prebidza a mladé listy potesia
nade odi a nase zmysly.

To je to, o chceme od tohto skla. Vina budd poddvané pri teplotdch pod 10°C.
Je idedlny pre vinobranie bielych vin, pre biele vina vyzreté v nerezi alebo vo flasi
nie dlh3ie ako tri roky, ako aj pre velmi mladé ruzové vina, ktoré nepresli Ziadnym
oxidaénym procesom.

| WINE GLASS FOR YOUNG ROSE AND WHITE WINES
"I‘ 7287 3300

520 ml 17 % oz
H 246 mm 93"
L D 92 mm 33%"
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KALICH NA KOMPLEXNE PLNSIE BIELE A ROSE VINA,
ALE AJ PRE MLADE CERVENE VINA

Toto sklo je divoka kartal Je to sklo, ktoré vzdy poskytuje dobry servis, tak technicky,
ako aj v postupnosti servirovania vina.

Je uréeny pre mladsie vina, ktoré si vyzreté v nerezi, flasi alebo dreve, ktorych
pévod nie je vzdialeny. V tomto skle by som lahko poddval dobre $truktérované
biele vino, ktoré je vo veku od é do 8 rokov. Toto isté sklo sa d& pouzif aj na tie
zriedkavé pripady, ked sa rozhodnete podévaf ruZové vino, ktoré je o nieco
vyvinutej$ie a mierne oxidované, ktoré podstipilo malolakticky fermentaciu alebo
mé vyrazny cukorny zvy$ok. Nakoniec toto sklo pouZijete i vtedy, ked podavate
cerstvé a ovocné Cervené vina, ktoré sa vyznacuji chrumkavou kyslosfou a ktoré
neboli vyzreté v drevenych sudoch. Velky objem tohto skla poskytne velmi prijemny
¢uchovy z&zitok.

Toto sklo predstavuje veéer, ktory sa bliZi, ked' svetld prichddzajice z efekinych
barov a restaurdcii preberaji rastdcu temnotu simraku. Je to uzavretd oblast
pristavu, kde s niektoré jachty ukotvené, pokojne sa hojdajd na vode a rozddvaiji
nepostrehnutelné zjavenie Zivota, ktoré svedé&ia o domnelych situdcidch. Je to sklo,
ktoré potvrdzuje tieto myslienky, ked' ho prindsame k perém, zatial &¢o nd3 pohlad
putuje za morom.

V tomto skle mézete poddvaf biele a ruZové vina pri teplote medzi 8 a 12°C
a mladé &ervené vina pri teplote neprevy3ujicej 14°C.

WINE GLASS FOR WELL-STRUCTURED WHITE AND ROSE WINES, BUT ALSO

f \. YOUNG RED WINES
-/ 7287 3100

690 ml 23 Y20z
H 243 mm 9%"
- D 102mm 4~
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KALICH PRE NAJLEPSIE BIELE VINA SVETA

Je prirodzené, Ze sa vietci chceme dostaf na vrchol. Musime prejst histériou podla
iej pravidiel a vlastnym tempom. Vietky reSpektované vinne listky a pivnice vysokej
triedy musia obsahovaf niektoré vina, ktoré reprezentujd vynimoénd udalost,
délezity moment, daréek pre seba vtedy, ked chceme len to najlepsie.

Cas, tento velky nepriatel sa méze niekedy staf velkym spojencom. Casom mnoho
vyznamnych lokalit, starych vinohradov a tradiénych produkcii ob&as zvladne
prevrétif predpovede a isf za hranicu, ktord ich bude nasledovaf. Nadherné
uspokojenie méze pochddzaf z objavovania starych zabudnutych flia3 plnych ving,
ktoré malo byf vypité velmi kratko po vyrobe, no po mnohych rokoch magicky
nadobudlo vlastnosti, ktoré nikto nemohol predpovedat: je to vino, ktoré sa nestard
o vinérov, ktori ho vytvorili.

Toto sklo je vyrobené s pévabom najcennejsieho nektdru, pre biele vina, ktorym sa
podarilo obstéf v éase (a éasom mdm na mysli ¢as straveny vo flasi a nie &as
strdveny v polo-prezimovani v mrazenej a hermeticky uzavretej nerezovej vani), pre
tie vina, ktoré dokdzu oslavovat nase emécie.

Vo vinnej pivnici je surrealistické ticho, je potrebné Zmrif, aby ste pochopili, kde sa
nachddzate. Postupom &asu sa prach usadil na vietkych povrchoch a je takmer
nemyslitelné, Ze pri prekroceni malého prahu mézete vojst do priestoru, ktory je
taky velky ako i z&hadny. Hladanie je ndroéné. Musite sa ohnif a sklopit, aby ste
sa dostali cez Gzke chodby a potom sa dotknete prstom prachu, ktory sa zachytil na
tmavej fladi. A zrazu je tu Ziara. Ako keby vietko svetlo tej temnej pivnice bolo
prichytené v tej flasi, ktord si ju az dodnes uchovala. Tento moment patri ndm. Aj ked'
na konci bude vino absoldtnym vitazom!

Tvar tohto skla je uréeny pre tie biele vina, ktoré su starSie ako 8 az 10 rokov a ktoré
boli starostlivo osetrené vo vinohrade a predovietkym tie, ktoré boli zachované za
najlepsich moznych podmienok. Iba v tomto okamihu uvidia svetlo, pretoze to je to,
¢o musia daf: svetlo a potedenie.

Teploty pre tieto vina by sa mali pohybovat medzi 12 a 15 °C a my im budeme
musief poskytnif dostatok Easu na to, aby sa vyjadrili, pretoze od nich sa neo¢aké-
va népoj, ale emécial

y
== .u WINE GLASS FOR THE GREATEST WHITE WINES IN THE WORLD
' — 7287 3200
760 ml 25%o0z
H 224mm 8%"
- D 120mm 43"
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KALICH PRE VYZRETE CERVENE VINA,
FARBIARKY A NOVOSLACHTENCE

V mojej linii sd len dva druhy pohdrov na Eervené vina, ktoré sa stdvajd tromi, ak beriete
do Gvahy qj kalich €. 3 (na maldé ¢ervené vina).

Cervené vina maji schopnost okamzite vytvarat délezité a zmysluplné o&akavania, pri
ktorych sa moc a elegancia stretdvaji. Dokonca aj ked' sa vyznacuji jemnymi a voriavymi
vlastnosfami, bohaty didsok éerveného vina nds dovedie k zdzitku, ktory je husty, okrihly
a plny.

Existuje mnoho réznych parametrov na klasifikdciu ervenych vin, akymi sG vindrske
procesy a technolégie, typ a &as vyzretia a tieto parametre sa znaéne liSia, o vedie
k mnozZstvu typov vin. Preto si myslim, Ze dnes mozno najvyznamneisie rozdelenie medzi
cervenymi vinami ndjst v intenzite ich farby.

Zatial &o trh pohdrov na vino pontka niekolko tisic réznych druhov kalichov na &ervené
vina, rozhodol som sa rozdelif svet vyroby &erveného vina do dvoch velkych rodin.
Nebudem vas Ziadaf, aby ste zaradili vina od najmladsich po najstarsie, ale aby ste
jednoducho oddelili tie vina, ktoré vykazujo silng intenzitu farieb od tych, ktoré sa
vyznaéuji jasnou priehladnou kvalitou.

Toto sklo je uréené pre vino, ktoré si Ziada, aby ste sa ho dotkli. Vino, ktoré ndm pripome-
nie svetelné lice, ktoré hladia okraj vzdialeného mora, zatial éo nd$ pohlad smeruje
smerom k hordm, ktoré si bozkdvané slnkom. Prasnd cesta je $kvrnitd so zrelymi ostruzina-
mi na bujnych krikoch. Rozmarin rastie spontdnne tu atam  a ak sa trochu poohliadnete,
mozete vidief rad vinnej révy, ktord sa rozpletd do upratanych a krésnych vzorov na
kopcoch pod nimi. V&5 instinkt vam veli rozbehndf sa niekam vyssie, ale osamelost tohto
okamihu vds pozyva, aby ste sedeli na velkej skale a poéivali ticho.

Véria, ktoré sdla z vina svedéi o hribke a zrelosti. Niektoré z tychto vin méZu zaloZit svoju
identitu na jemnej$om a viac zmyselnom vnimani, iné na urcitej drsnosti alebo tartite, ale
vietky budy charakterizované farebnou bohatosfou, ktord je takmer nepreniknutelnd.
Budy to tmavé vina s réznymi farebnymi odtiefimi, ale maji jednu spoloéni vlastnost:
svetlo nimi nepreché&dza. Tieto vina zachytia a absorbuji svetlo a vrétia ho len vo forme
intenzity farieb.

V tomto pripade sa teplota poddvania bude [i§it v zdvislosti od typu vina, ale vZdy sa bude
pohybovaf medzi 16 a 18-19 °C. Nikdy sa neodvazujte prekracovat tito lhranicu,
pretoze ziadne vino na svete nemozno ocenit nad touto teplotou!

Toto sklo nie je urcené pre mladé vina, ktorym som uz venoval kalich &. 3. Toto sklo je
uréené pre vina vo veku od 3-4 rokov ... do nekoneénal

\ WINE GLASS FOR RED WINES MADE FROM TEINTURIER AND
C \:I RED-FLESHED GRAPES
: 7287 3000

900 ml 30 %0z
H 232mm 9W%*”
i - D 123mm 4%"
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KALICH PRE ARCHIVNE CERVENE VINA
A IKONICKE VINNE SPECIALITY

Nemd zmysel vysvetlovat tento koncept este raz. Uz som ilustroval motivéciu &erpa-
nia jednej deliacej &iary medzi cervenymi vinami pri predstaveni kalicha &. 5.

Toto sklo sa d& prirovnaf k divadelnému predstaveniu az do okamihu, kym je opona
zatiahnutd a méZeme obdivovaf javisko plné umenia, histérie, emécii a napdtia.
Nase zmysly sO ostrazité v tichu tohto magického okamihu, ktory je v Ease
pozastaveny. Vietko ostatné zmizne. Zabudli sme na ten slaby zapach li¢idiel, ten
maly dreveny tén zo starého ndbytku, tie zmyslové podnety, ktoré si tak prepletené,
Ze znemoziujl rozoznaf ich pévod. Ked sa odhrnie opona, svetlo néhle zaplavi
hladisko a na okamih nés oslepi. Az neskér, ked' sa vracia polotmavost, vietko sa
stGva jemnym, takinym, vzrusujicim, &itatelnym.

Toto je okamih pre nase vino, ktoré na nés bude cakaf v lone tohto kalicha. Jeho
tanec bude osvetleny jemnym divadelnym svetlom.

Toto svetlo bude prechédzaf ndpojom a jeho jemné vydychy budi pridif
na vnitornych stendch tejto maijstrovskej konstrukcie, ktoré mé poskytnit intenzivny
zmyslovy vylet. Vino harmonicky vrati dych svetla. A svetlo bude putovaf cez vino,
¢o ndm umozni pohlad na druhd stranu.

Profil tohto skla je postaveny na tvare ochrannej matky, ktord bude schopnd prijaf,
privitaf a ochrafiovat adoptivneho syna, staraf sa o neho a spievaf svoje chvaly
komukolvek, kto ho bude chciet.

Perfekiné vina pre toto sklo si chudobné na farbu, ale bohaté na jas. So to ving,
ktoré strévili dlhy &as vo svojich sudoch alebo vo flasiach, od 3 do desiatok a
desiatok rokov. Odmenia vés jemnym, hladkym pocitom.

Teplota poddvania bude pomerne vysoké v rozsahu 15 az 18°C.

PretoZe toto sklo mdZe byt pouzité na zvysenie vnimaného vyznamu vina, mdze
tento kalich poméct aj Eadnikovi alebo sommelierovi pri servirovani dvoch stoloy,
ktoré si objednali vina, ktoré si rozhodne odlisné z hladiska hodnoty a ceny. Toto
sklo sa dd pouZit aj na viacfarebné vino, ak si vyZzaduje dlhy &as strdveny v sude.
Jemne a léskyplne pohladime toto sklo pred naliatim malého mnozZstva vina. Potom
ho umiestnime opatrne na stél, aby sme pozvali nasich hosti, ktori si vychutnaji jeho
zmyselné pohyby.

WINE GLASS FOR RED WINES MADE FROM MODERATELY-
\ COLORING GRAPE VARIETIES
— 7287 0000

1100ml 37 Vaoz
| H 275mm 10%"
- D 1é6mm 4%"
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DAKUJEM

Této broZura nie je priruékou ani ndvodom na pouZitie, je to len opis mojej osobne;j
cesty k vytvoreniu tychto kalichov a pohdrov.

Som siisty, Ze keby som ¢&ital znova a znova to, ¢o som napisal, uz by som to nemal
réd. Podmienky a ndlady sa mézu menif ¢asto a rychlo. To je dévod preco to,
¢o citime raz, nikdy neméze byf znovu zaZivané.

Ak by som o tomto skle pisal znova, moja predstavivost by ma mohla priviest k inym
metafordm, ale moje ndznaky o ich spradvnom pouzivani by zostali nezmenené.
Vizualizécia vnimania znamend v prvom rade prezivanie, potom schopnost ju
rozpoznat a nakoniec ju daf do slov.

Sme prekladatelia pocitov a predtym, ako to dokézeme pre inych, musime byf
schopni to urobif pre seba.

Toto je nds Uzasny, éarovny svet, a preto mdZeme tvrdif, Ze mdme najlepsiv pracu
na svete ... prdcu, ktord my ako someliéri robime s obetavosfou pre vas!

Dakujem za V&5 Cas.

-

33



ULTIMATE WINE & WATER EXPERIENCE




POHAR PRE NEPERLIVU VODU

7287 3120

500ml 170z
H 113mm 4%h”
D 91 mm 3%"

Voda: najcitlivej3i a najiemneisi pocit.

Vnimame jej vlastnosti bez pomoci akéhokolvek
pridaného prvku. Preto potrebujeme sklo, ktoré
je optimdlne tvarované na zvy3enie tohto pocitu.
Tvar tohto skla, ktory bol navrhnuty pre vietky
druhy neperlivej vody umozni vdychovanie pri piti
a umocni tak spojenie vietkych jemnych pocitov
pri popijani.

—-—l

KALICH PRE KOMPLEXNE PLNSIE BIELE A RUZOVE ViNA,
ALE AJ PRE MLADE CERVENE VINA

7287 3100 Divoka karta, ktord vzdy poskytne dobry servis,

690ml 23 oz tak technicky ako aj v postupnosti poddvania vina.
H 243mm 9%*" Toto sklo je vhodné pre biele vina zrejice v nerezi,
D 102mm 4" fladi alebo v dreve po dobu 3 az 7 - 8 rokov.

Méze sa pouzit aj na plné ruzové vina, ako qj
na podporu sviezich a ovocnych vlastnosti
niektorych vyzretych Eervenych vin. Nie je vhodny
pre Eervené vina, ktoré si plné a vyvinuté.

POHAR PRE PERLIVU VODU

7287 3160

430ml 14 Y20z
H 113mm 4%”
D 87 mm 3"

Ked' pijeme perlivd vodu, nade vnimanie je
zosilnené vyvijanim bublin, ktoré pridia tekutinou
a umoziiuji ndm prezivat rézne pocity.

Toto sklo je navrhnuté v tvare, ktory zmékéi Sumivy
pocit spdsobeny oxidom uhli¢itym v perlivej vode,
o umozni prijemny a stimulujici zdZitok
z ochutnévky.

B

KALICH PRE NAJLEPSIE BIELE ViINA SVETA

7287 3200 Toto sklo je uréené pre najvézenejsie biele vina

z vasej kolekcie. Sprdvne nacasovanie umoznuje
760ml 25%oz ' P '

H 224mm 83%" . , . ,
D 120mm 4%" Tento kalich bol vytvoreny pre tie vina, ktoré sa

pocas dlhého zretia v drevenych sudoch silne

vinu prejavif svoj potencidl.

spoliehali na kyslik, ako aj na bielkoviny. Tvar
tohto skla prenesie vino blizsie k jeho vlastnej
podstate a to vdaka kontaktu s kyslikom a teplote,
ktord ho robi m&ksim.

KALICH PRE SUMIVE VINA

7287 3900

500ml 170z
H 247 mm 93%"”
D 92 mm 3%"”

Spdsob, akym sa vino vyrdba sa zmenil a s nim qj
pocity, ktoré ndm vino méze daf.

Pre spravnu ochutnévku Sumivych vin potrebujete
sklo, ktoré dodd vinu objem a zdérazni jeho
prilemni povahu. Preto by mala byf objem
kalicha, miesto kontaktu so vzduchom a miesto
pristupu pre pery 3iroké, Ustretové a prijemné.

KALICH PRE VYZRETE CERVENE ViINA,

FARBIARKY A NOVOSLACHTENCE

7987 3000 Toto sklo je vyvojom najklasickejiieho kalicha
na vino, ktory podporuje rozpozndvanie véne
vina. Tento kalich privita a osvoji si tie vina, ktoré
prejavujd svoju prepychovi jemnosf hlbokym,
bohatym farebnym odtiefiom, nepreniknutefnym

900ml 30 %oz
H 232mm 9"
D 123mm 43%"

svetlom. Nie je vhodny pre mladé vina: je uréeny
pre vina od 3 rokov ... do nekoneénal
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KALICH PRE ROSE A MLADE BIELE ViNA

7287 3300

520 ml 17 %oz
H 246mm 93%”
D 92 mm 3%”

Toto sklo je uréené pre mladé biele vina, ktoré
so sebou nesU vietko - mladost a vénu, ktord
charakterizuje tito kategériu.

Dokonalé sklo, ktoré pouzijeme viade tam, kde
sa vino nachddza v ¢o najvéciej miere a vietky
rozptylenia s odpustené. Kalich je idedlny
pre vinobranie bielych vin, pre biele vina vyzreté
v nerezi alebo flasi nie dlhsie ako 3 roky a takisto
pre mladé ruzové vina.

KALICH PRE ARCHiIVNE CERVENE VINA
A IKONICKE VINNE SPECIALITY

7287 0000 Toto sklo stelesfuje eleganciu, bohatstvo

100ml 37 Vioz vyjadrené skromnosfou a 3armom. Kalich je
H 275mm 10%" uréeny pre vina, ktoré nechdvaiju pridif svetlo,
D 116mm 4" ktoré s mé&kké a svieze do zmyslov aj ked's0 plné.

Privita odrodu Pinot Noir, najpdsobiveijsie
Nebbiolo, najvdzenejiie Sangiovese, ako qj
vietky zrejice vina s nizkou opacitou.
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RONA - skléref s viac ako 1000 zamestnancami v srdci
Eurépskej Unie, v Slovenskej republike. Jej histéria siaha az
do roku 1892, ked bola zalozend rodinou Schreiberovcov,
x X * * kedysi najvyznamneijsim vyrobcom skla v Eurépe, v regiéne,
kde vyroba skla tradi¢ne prekvitala uz od doby bronzove;.

RONA Bolo to vdaka 3fastnej kombindcii silne zalesnenej krajiny

a dostupnosti kremicitého piesku a ohfiovzdornej hliny -

zdkladnych surovin potrebnych na prvotnd vyrobu skla. Iba

2serve niekolko zo sedemdesiatich pdévodnych sklami prezilo

a posunulo sa k modernej vyrobe skla.

Cesta sklarne RONA bola vydlazdend Gspechmi, poénic striebornou medailou
udelenou predchodcovi skldrne po&as Svetovej vystavy v Parizi v roku 1867 alebo
len vynimoé&ne udelenym Zestnym diplomom na svetovej vystave vo Viedni, prez-
entécii RONA na vystave Expo v Sanghaii v roku 2010 a Géasf na vynimoénych
podujatiach dne3ného skldrskeho sveta, vratane vyznamnych vystav po celom
svete.

Spolo&nost RONA od zaciatku vyuzivala najmoderneisiu technolégiu a bola lidrom
vo vyrobe skla. RONA zaviedla mnoZstvo technologickych vylep3eni, ktoré boli
vyznamné pre rozvoj celého sklarskeho priemyslu. RONA bola prvou sklarfiou
v rakdsko-uhorskej monarchii, ktord za&ala vyrobu lisovaného skla uz v roku 1893.
RONA zaviedla v roku 1896 sofistikovani technolégiu zdobenia pantografom, ked'
uviedla do prevddzky stroje na zberace vyrobené v Anglicku ako prva skldreri na
eurépskom kontinente. Potom v roku 1956 ako prvé tovdred na svete zaviedla
a vylepsila komeréni vyrobu ruéne vyrdbanych kaliskov pomocou technolégie
fahanej nohy, ktord dnes napodobriuji vietci vazeni vyrobcovia ruénej kaliskoviny.
V roku 2001 sa spoloénost RONA predstavila ako prva spoloénost s technolégiou
.fahanej nohy" aj v strojnom skle. Tento proces vytvéra monoliticky vyrobok
z pdévodného dvojdielneho procesu a ndsledne vyrazne zvysuje jeho mechanickd
odolnosf a trvanlivost. RONA dnes vlastni automatické technologické procesy,
ktoré simuluji ruénd vyrobu a vytvdraji vyrobky vysokej kvality. Okrem toho mé
RONA pre technolégiu ,fahanej nohy" vytvorené velké portfélio hotovych foriem,
spolu so zavedenim laserového opracovania Gstneho okraja, ktorym preniesla
vyrobu skla pre potravindrsky priemysel na Uplne novd drover.

RONA - synonymum pre spolahlivého a angazovaného partnera s bohatou histéri-
ou, zodpovednou environmentdlnou politikou, jasnou vlastnickou Struktdrou
a vykonom presahujicim 70 milidnov kusov kvalitného kristalinového skla, certifiko-
vaného kontrolou kvality ISO 9002.




LINEA UMANA

ULTIMATE WINE & WATER EXPERIENCE

Prvykrét je rada ndpojového skla navrhnutd niekym, kto ich pouziva z prvej ruky,
a preto oéakdva dokonaly vykon. Maurizio Filippi - Najlepsi taliansky sommelier
AIS 2016 - vyuzil vietky svoje skusenosti ako sommelier a restauratér na vytvorenie
mékkych a ,,human” linii kalichov na vino, ktoré zohladriuju praktické aspekty, ktoré
sU délezité pre potencidlnych zdkaznikov. Iba Sest kalichov na vino a dva pohdre
na vodu, ktoré spliaji potreby vietkych odbornikov v tomto odvetvi a vietkych vin
vyrobenych na celom svete.

Vnimanie zmyslovych vnemov sa premietlo do elegantnej filozofie: to, ¢o ndjdete
v tejto malej brozirke sa skladd z podrobnych informdcii o jeho mysleni
a predovsetkym o sprdvnom pouzivani tejto linie plnej prirodzenosti a krdsy.

Distributor povereny predajom RONA 2 serve:

JTF partnership s.r.o.
P.O.Box 43

020 61 Lednické Rovne
SLOVENSKO

Prevadzka vel'’koobchodu Horovce

Areal JTF 296

020 62 Horovce

Tel.: +421 42 4698 232, +421 908 700 612
E-mail: obchod@ijif.sk, sales@ijtf.sk

www.jtf.sk
www.gastro-jtf.sk
www.poharerona.sk



